Produktinformation

Artikelnummer
364 313
364 312

‘Q www.tchibo.de/anleitungen

Pfannendurchmesser Bodendurchmesser

024 cm 6174cm Bei Fragen zum Produkt wenden Sie sich

028 cm an uns.

Diese hochwertige Pfanne aus Alu-Guss
mit silikonummanteltem Griff ist

fiir Gas-, Elektro- und Glaskeramik-
kochstellen geeignet. Pfanne und Glas-
deckel sind auch fiir den Gebrauch im
Backofen bei max. 150 °C geeignet.
Fiir Induktionskochstellen ist die Pfanne
nicht geeignet.

Die Griffe von Pfanne und - je nach Aus-
flihrung - Glasdeckel sind mit Silikon
ummantelt. Der Glasdeckel hat einen
Silikonring mit Noppen, die verhindern,
dass der Deckel plan aufliegt, so dass
stets etwas Dampf entweichen kann.
Energiesparend braten Sie, indem Sie die
Herdplatte entsprechend dem Durch-
messer des Pfannenbodens wahlen.
Sobald die Pfanne die richtige Tempe-
ratur erreicht hat, kdnnen Sie den Herd
auf eine kleine Stufe herunterstellen.

WARNUNG vor Verbrennungen/Brand

- Beim Gebrauch im Backofen verwenden
Sie immer Topflappen, wenn Sie mit der
Pfanne hantieren! Sowohl die Pfanne
als auch der Griff werden sehr heip.

+ Bei der Verwendung auf einem Gas-
herd diirfen die Gasflammen nicht
liber den Pfannenboden hinausragen.

- Lassen Sie die Pfanne mit heifem
Fett nie unbeaufsichtigt. Heipes Fett
entziindet sich sehr leicht. Es besteht
Brandgefahr!

+ Loschen Sie brennendes Fett nie mit
Wasser. Es besteht Explosionsgefahr!
Ldschen Sie einen Fettbrand mit einem
Feuerldscher, der zum Loschen von
Speisedl und Speisefettbranden
geeignet ist.

+ Lassen Sie die Pfanne vollstandig
abkiihlen, bevor Sie sie reinigen.

« Der Griff ist mit einer Schraube am
Pfannenkdrper befestigt. Ziehen Sie
diese gelegentlich mit einem Kreuz-
schlitzschraubendreher nach, damit
der Pfannenkdrper nicht unerwartet
abfallen kann.

? 20,4 cm

Die Artikelnummer finden Sie auch am Pfannenboden!

Zum Gebrauch von Aluminium-

Kochgeschirr

+ Achten Sie vor dem Gebrauch darauf,
dass der Pfannenboden und das Koch-
feld sauber sind. Salz, Zucker oder
Sandkorner, z.B. vom Gemiiseputzen,
konnen insbesondere auf Glaskeramik-
kochfeldern Kratzer verursachen,
wenn sie unter den Pfannenboden
gelangen.

- Pfannen kdnnen durch starkes
Bewegen auf dem Kochfeld Spuren
hinterlassen. Vermeiden Sie iiber-
mapiges Bewegen der Pfanne.

+ Die hochwertige Antihaftbeschichtung
sorgt dafiir, dass nichts ansetzt oder
anbrennt. Zum Schutz der Beschich-
tung verwenden Sie beim Kochen
keine scharfen oder spitzen
Gegenstande. Verwenden Sie in der
Pfanne ausschlieplich Kiichenhelfer
aus Holz oder hitzebestdndigem
Kunststoff. Kiichenhelfer aus Metall
verkiirzen die Lebensdauer der Pfanne
und konnen die Oberflachen zer-
kratzen. Schneiden Sie auch nicht
direkt in der Pfanne.

- Die Pfanne kann sich durch hohe
Temperaturen verfarben. Dies ist kein
Materialfehler und beeintrdchtigt
nicht die Qualitat und Funktion der
Pfanne.

- Vermeiden Sie ein Uberhitzen: Durch
Erwdrmen im leeren Zustand oder
dadurch, dass die Fliissigkeit des
Kochqutes restlos verdampft, kann
das Material {iberhitzen. Die Folgen
kdnnen eine Verfarbung der inneren
Beschichtung sowie die Beeintrdch-
tigung der Antihaft-Eigenschaft sein.

+ Stellen Sie die heipe Pfanne zum
Servieren immer auf eine ebene,
warmebestandige Unterlage.
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Zum Gebrauch des Glasdeckels

- Bedenken Sie beim Anheben des
Deckels, dass heruntertropfendes Kon-
denswasser zu Olspritzern oder even-
tuellen Dampfaustritten fiihren kann.

- Handhaben Sie den Glasdeckel vor-
sichtig, um Schaden durch harte Stope
0.A. zu vermeiden. Benutzen Sie
keinen Glasdeckel, der deutliche
Kratzer oder Risse aufweist, da der
Glasdeckel reifen konnte.

+ Vermeiden Sie ein schnelles Abkiihlen
des Glasdeckels durch kaltes Wasser
(Thermoschock).

+ Die Griffschraube am Deckel kann sich
bei Gebrauch mit der Zeit lockern. Bei
Bedarf drehen Sie die Schraube mit
einem passenden Kreuzschlitzschrau-
bendreher fest. Ziehen Sie die
Schraube aber nur handfest an.

Pflegetipps

+ Kochen Sie die Pfanne vor dem ersten
Gebrauch mit Wasser aus. Fetten oder
dlen Sie die Antihaftbeschichtung
danach leicht ein, z.B. mit einem
Tropfen Speisedl.

- Die Pfanne ist spiilmaschinengeeignet,
wir empfehlen aber das schonendere
Reinigen von Hand. Reinigen Sie die
Pfanne nach dem Gebrauch mit
heifem Wasser, einem milden Spiil-
mittel und einem weichen Schwamm
0.A. Lassen Sie insbesondere den
Pfannenboden vor dem erneuten
Gebrauch griindlich trocknen.

+ Benutzen Sie zum Reinigen keine
Scheuermittel, Stahlwolle, Pulver-
spilmittel oder Backofenreiniger.
Verwenden Sie auf keinen Fall scharfe
oder spitze Gegenstdnde, auch nicht
bei starker Verschmutzung.

« Trocknen Sie die Pfanne nach dem
Reinigen immer gleich ab, um Flecken
zu vermeiden.



Product information

Product number
364 313
364 312

Diameter of the pan
0 24 cm
$28cm

This high-quality, cast aluminium pan
has a silicone-coated handle and is
suitable for use on gas, electric and
glass ceramic stoves. The pan and glass
lid are also suitable for use in the oven
at max. 150°C. The pan is not suitable
for induction hobs.

The handles of the pan and glass lid
(depending on the version) have a sili-
cone coating. The glass lid has a silicone
ring with nubs, which prevent the lid
from being completely flat so that some
steam can always escape.

You can save energy by selecting a hot-
plate that matches the diameter of the
base of the pan. As soon as the pan has
reached the correct temperature you
can turn the hob down to a lower level.

WARNING - risk of burns/fire

« If you use the pan in the oven, always
use oven gloves to handle the pan.
Both the pan and the handle can get
very hot.

« If you are cooking on a gas stove, the
flames must not protrude out around
the base of the pan.

- Never leave the pan of hot fat un-
attended. Hot fat ignites very easily.
Risk of fire!

+ Never extinguish burning fat with
water. Risk of explosion! Put out a
grease fire with an extinguisher that
is suitable for extinguishing burning
cooking oil or fat.

+ Let the pan cool down completely
before cleaning it.

+ The handle is attached to the pan with
a screw. Tighten this from time to time
with a Phillips screwdriver so that the
pan does not come loose and fall off
unexpectedly.

<

Diameter of the base
P17.4 cm

3204 cm

The product number is also located on the base of the pan.

Information about using aluminium

cookware

+ Check before use that both the base of
the pan and the hob are clean. Salt,
sugar or grains of sand, e.g. from
vegetables, can leave scratches on
glass ceramic stoves if they get under-
neath the base of the pan.

+ Pans can leave marks on the cooking
surface through forceful movements.
Take care not to move the pan around
too much.

+ The high-quality non-stick coating
ensures that nothing will stick or burn
to the pan. To protect this coating, do
not use sharp or pointed cooking
utensils. Only use cooking utensils
made of wood or heat-resistant plastic
in the pan. Metal cooking utensils will
shorten the service life of the pan and
can scratch its surface. Do not cut
anything directly in the pan.

+ The pan could become discoloured due
to high temperatures. This is normal
and does not indicate a fault in the
material, nor does it impair the quality
or function of the pan.

+ Avoid overheating: heating the pan
while empty or until all liquid in the
food being cooked evaporates can
cause the material to overheat.

This may cause discolouration of
the inner coating and may impair
the non-stick properties.

- To serve, place the hot pan on a level,
heat-resistant mat.

www.tchibo.de/instructions

(Please enter the product number in the
box labelled “Bedienungsanleitungssuche”
and click on “Suchen”.)

If you have any questions about the product, please
do not hesitate to contact us.
Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany

Using the glass lid

+ Please keep in mind when lifting the
lid that condensation may drip from it,
causing oil to splash or steam to
escape.

- Handle the glass lid carefully to avoid
damage caused by hard knocks or
similar. Do not use the glass lid if it is
clearly scratched or cracked - it could
break.

+ Avoid cooling the glass lid quickly in
cold water (thermal shock).

- The handle screw on the lid may
become loose over time. Whenever
necessary, tighten the screw with
a suitable Phillips screwdriver. Only
tighten the screw hand-tight.

Cleaning tips

* Bring some water to the boil in the pan
before using it for the first time. Then
lightly grease the non-stick coating,
e.g. with a drop of cooking oil.

» The pan is dishwasher-safe. However,
we recommend the gentler method
of hand-washing the pan. After use,
clean the pan with hot water, washing-
up liquid and a soft sponge or some-
thing similar. Let the base of the pan
in particular dry completely before
using it again.

- Do not use any caustic agents, steel
wool, cleaning powder or oven cleaner
to clean the pot. Never use sharp or
pointed objects for cleaning, even if
the pan is very dirty.

- Always dry the pan immediately after
washing to avoid stains.



(0 Fiche produit

Référence Diamétre de la poéle
364 313 @24 cm
364 312 (28 cm

Diamétre de la base
@174 cm
? 20,4 cm

La référence figure également sur la base de la poéle!

Cette poéle haut de gamme en fonte
d'aluminium avec une poignée recou-
verte de silicone est concue pour une
utilisation sur les tables de cuisson a
gaz, électriques et vitrocéramiques. La
poéle et le couvercle en verre peuvent
également étre utilisés au four a une
température de 150 °C max. La poéle

ne convient pas aux plagues a induction.

Les poignées de la poéle et - selon les
modeles de la poéle - du couvercle en
verre sont revétues de silicone. Le cou-
vercle en verre présente un bord en sili-
cone muni de picots qui empéchent que
le couvercle ne repose completement

a plat et laissent toujours un peu de
vapeur s'échapper.

Pour cuisiner en consommant moins
d'énergie, utilisez un foyer dont le dia-
metre correspond a la base de la poéle.
Dés que la poéle a atteint la température
voulue, vous pouvez réduire I'intensité du
feu et poursuivre la cuisson a feux doux.

AVERTISSEMENT: risque de briilures/

d'incendie

- Si vous passez la poéle au four, utilisez
toujours des maniques! La poéle et
la poignée deviennent trés chaudes.

+ Sivous utilisez la poéle sur une
cuisiniére a gaz, réglez la flamme
de maniére a ce qu'elle ne dépasse
pas du fond de la poéle.

- Ne laissez jamais la poéle contenant
de la matiére grasse chaude sans
surveillance. La matiére grasse
chaude s'enflamme tres facilement.
Il'y arisque d'incendie!

- N'utilisez jamais d'eau pour éteindre
de la graisse qui brile. Risque d'explo-
sion! Pour éteindre un feu de graisse
causé par de I'huile alimentaire ou
de la graisse de cuisson, utilisez un
extincteur adapté.

- Laissez la poéle refroidir compléte-
ment avant de la nettoyer.

- La poignée est fixée sur le corps de la
poéle a l'aide d'une vis. Resserrez-la de

temps en temps avec un tournevis cru-
ciforme pour que le corps de la poéle
ne se détache pas de maniére inopinée.

Remarque concernant I'utilisation

d'ustensiles de cuisine en aluminium

- Avant utilisation, assurez-vous que la

base de la poéle et |a table de cuisson

sont propres. Le sel, le sucre ou les
grains de sable provenant p. ex. des

Iégumes que vous avez nettoyés

peuvent rayer les plaques de cuisson -

vitrocéramiques en particulier -
lorsque vous passez la poéle dessus.

Les poéles peuvent laisser des traces

sur la table de cuisson lorsqu‘on les

déplace trop brusquement. Evitez de
faire des mouvements de va-et-vient
trop fréquents avec la poéle.

- Le revétement antiadhésif de haute
qualité empéche les aliments d'atta-
cher ou de briler. Pour préserver ce
revétement, n'utilisez aucun objet
pointu ou coupant durant la cuisson.
N'utilisez dans la poéle que des usten-
siles de cuisine en bois ou en plas-
tique résistant a la chaleur. Les acces-
soires de cuisine en métal réduisent
la durée de vie de la poéle et peuvent
en rayer la surface. Ne coupez jamais
les aliments directement a l'intérieur
de la poéle.

- La poéle est susceptible de se décolorer

sous l'effet de fortes températures. Ce

n'est pas le signe d'un défaut matériel
et n'affecte en rien la qualité et le bon
fonctionnement de votre poéle.

Evitez toute surchauffe: le fait de faire

réchauffer la poéle a vide ou de lais-

ser le liquide de cuisson s'évaporer
totalement risque de provoquer une
surchauffe du matériel. La couleur du
revétement pourrait s'en trouver
altérée et les propriétés antiadhé-
sives, détériorées.

- Pour servir lorsque la poéle est
chaude, posez-la toujours sur une sur-
face plane et résistante a la chaleur.

N
“@ www.frtchibo.ch/notices

Contactez-nous pour toute question

sur ce produit.

Tchibo GmbH, Uberseering 18,

22297 Hamburg, Germany, www.tchibo.ch

Remarques concernant I'utilisation

du couvercle en verre

+ Lorsque vous soulevez le couvercle,
pensez que les gouttes d'eau dues a la
condensation qui s'écoulent dans la
poéle peuvent provoquer des projec-
tions d'huile, voire des jets de vapeur.

+ Manipulez le couvercle en verre avec
précaution pour éviter tout choc
brutal ou autre qui pourrait I'endom-
mager. N'utilisez pas le couvercle s'il
présente des rayures importantes ou
des fissures afin d'éviter qu'il ne se
brise sous I'effet de la chaleur.

+ Evitez tout refroidissement brutal du
couvercle en verre causé par |'eau
froide (choc thermique).

- La vis du couvercle peut se desserrer a
I'usage. Si nécessaire, resserrez la vis
avec un tournevis cruciforme appro-
prié, sans trop forcer.

Conseils d'entretien

- Avant la premiére utilisation, faites

bouillir de I'eau dans la poéle, puis

beurrez ou huilez légérement le
revétement antiadhésif, par ex.

avec une goutte d'huile alimentaire.

Cette poéle est lavable au lave-vais-

selle. Toutefois, nous conseillons le

lavage a la main, plus respectueux

des qualités de votre poéle. Quand

vous avez fini de vous servir de la

poéle, nettoyez-la a I'eau chaude ad-
ditionnée de produit a vaisselle doux
et une éponge douce, p. ex. Laissez
bien sécher la poéle, notamment la
base, avant toute utilisation ultérieure.

» Pour le nettoyage, n'utilisez pas de pro-
duits abrasifs, de paille de fer, de déter-
gent en poudre ou de nettoyant pour
four. N'utilisez aucun objet pointu ou
coupant pour nettoyer la poéle, méme
en cas de fortes salissures.

- Aprés le nettoyage, essuyez immédia-
tement la poéle pour éviter les taches.



(es) Informace o vyrobku

Cislo vyrobku Primér panve
364 313 @24 cm
364 312 (28 cm

Cislo vyrobku najdete také na dn& panve!

Tato kvalitni panev z litého hliniku

s rukojeti oplasténou silikonem je

vhodna pro plynové, elektrické a sklo-

keramické sporaky. Panev a sklenéna
poklicka jsou vhodné také k pouzivani

v troubé do max. 150 °C.

Panev nenf vhodné k pouZivani na

indukcnich plotynkéch.

Rukojeti panve a - v zavislosti od prove-

deni - sklenéné poklicky jsou oplastené

silikonem. Sklenénd poklicka je vyba-
vena silikonovym krouzkem s nopky,
které zabrafiuji jejimu ploSnému pFilnutf

k hrnci, takZe para mdze stale trochu

unikat.

Pfi smazeni budete Setfit energii, pokud

zvolite plotynku odpovidajici priméru

dna panve. Jakmile panev dosahne
spravné teploty, miZete ohrev plotynky
nastavit na mensi stuper.

VYSTRAHA pFed popélenim/pozérem

« Pri pouZivani v pecici troubé
pouzivejte pfi manipulaci s panvi
vzdy chilapky! Pénev i rukojet se
silné zahieji.

« PYi pouzivani na plynovém sporaku
nesmi plameny presahovat dno panve.

« Panev s horkym tukem nenechdvejte
nikdy bez dozoru. Horky tuk se mize
snadno vznitit. Hrozi nebezpeci
pozaru!

« Hoficf tuk nikdy nehaste vodou.

Hrozi nebezpedi vybuchu! Hofici tuk
haste hasicim pristrojem, ktery je
vhodny k haSenf hoficiho jedlého
oleje a tuku.

+ Pfed zahdjenim Cisténi nechte panev
(pIné vychladnout.

* Rukojet je k télu panve pfipevnéna
Sroubem. PrileZitostné tento Sroub
dotahnéte kfiZzovym Sroubovakem,
aby télo panve nemohlo ne¢ekané
odpadnout.

Priimér dna
174 cm
? 20,4 cm

Tipy pro pouZivani hlinikového nadobi

- Pfed pouzitim dbejte na to, aby byly
dno panve a varnd deska Cisté.

Kdyz se pod dno panve dostanou s,
cukr nebo zrnka pisku, napf. z Cisténf
zeleniny, mohou predevsim na skloke-
ramickych varnych deskach zplsobit
poskrabani.

+ Panve mohou silnym pohybovanim
zanechat stopy na varné desce.
Omezte piilisné pohybovani panvi.

- Kvalitni nepfilnavy povrch panve
zajisti, Ze se pokrm nebude usazovat
ani pripékat. Na ochranu nepfilnavé
vrstvy nepouZzivejte pfi vafeni ostré
ani Spicaté predméty. V panvi pouzi-
vejte vyhradné kuchyriské nacini
vyrobené ze di'eva nebo Zaruvzdor-
ného plastu. Kovové kuchyfiské nacini
zkracuje Zivotnost panve a mize
poskrabat jeji povrch. P¥fmo v panvi
také nekrdjejte.

« Plsobenim vysokych teplot miZe
panev zménit barvu. Nejednd se
pfitom o vadu materialu a nesnizuje
to kvalitu ani funkci panve.

- Vlyvaruijte se prehfivant;

Zahfivanim prazdné panve nebo
dpInym vypafenim tekutiny z pokrmu
se mlZe material prehrat. Nasledkem
muZe byt nezadouci zbarveni vnitfni
povrchové vrstvy a sniZeni jeji
nepfilnavosti.

« Pokud budete pokrmy servirovat
v horké panvi, postavte ji vzdy na
rovny a zaruvzdorny podklad.

.
“@ www.tchibo.cz/navody

Pokud méate néjaké dotazy k vyrobku,
muZete se na nds kdykoli s diivérou
obratit.

Tchibo GmbH, Uberseering 18,

22297 Hamburg, Germany, www.tchibo.cz

K pouzivani sklenéné poklicky

- Pi nadzveddvani poklicky dbejte na to,
Ze zkondenzovana voda, kterd z ni ka-
pe dolli, m{zZe vést ke strikani oleje
nebo pripadné k uchazeni pary.

+ Zachazejte se sklenénou poklickou
opatrné, abyste zabrdnili Skoddm, ke
kterym by mohlo dojit, kdybyste vys-
tavili poklicku tvrdym nérazim apod.
Sklenénou poklicku nepouZivejte,
pokud jsou na ni vidét Skrdbance nebo
praskliny, protoZe by mohla prasknout
(pIné.

« Vyvarujte se prudkého zchlazeni
sklenéné poklicky studenou vodou
(termo3ok).

- Sroub na drzadle poklicky se miize
pfi pouzivani ¢asem uvolnit. V pripadé
potieby Sroub dotahnéte vhodnym
kifzovym $roubovéakem. Sroub viak
dotahujte pouze silou ruky.

Tipy k oSetfovani

- Pfed prvnim pouZitim uvarte v panvi
vodu. Potom nepfilnavy povrch na-
mazte nebo naolejujte, napr. kapkou
jedlého oleje.

« Panev je vhodna do mycky. Doporu-
Cujeme v3ak Setrngjsi rucni myti. Po
pouZiti panev umyjte horkou vodou,
jemnym prostfedkem na myti nddobi
a mékkou houbickou nebo podobnym
predmétem. Pfedevsim dno panve
nechte pred dalSim pouzZivanim panve
dlikladné uschnout.

- K myti nepouzivejte abrazivni pro-
stredky, ocelovou vinu, prostfedky
na myti nadobi v prasku ani CistiCe
na trouby.

V Zadném pfipadé nepouzivejte Zddné
ostré ani SpiCaté predméty, a to ani pfi
silném znecCisténi.

+ Po umyti panev ihned utfete, aby se
na ni nevytvorily skvrny.



Informacje o produkcie
Numer artykutu ~ Srednica patelni

364 313 @24 cm

364 312 @28cm

$rednica dna
@174 cm
? 20,4 cm

Numer artykutu znajduje sie réwniez na spodzie patelni!

Paristwa nowa, wysokiej jakosci patelnia
z odlewu aluminioweqo, z raczka powle-
czona silikonem nadaje sie do uzytku na
kuchenkach gazowych, elektrycznych

oraz na ceramicznych ptytach kuchennych.

Patelnia oraz szklana pokrywka nadaja sie

réwniez do uzytku w piekarniku w tempe-

raturze do maks. 150°C. Patelnia nie
nadaje sie do stosowania na kuchenkach
indukcyjnych. Uchwyty patelni oraz szkla-
nej pokrywki otulone sa silikonem. Na
szklanej pokrywce umieszczony jest pier-

$cien silikonowy z wypustkami, ktore zapo-

biegaja catkowicie ptaskiemu utozeniu
pokrywki na patelni. Umozliwia to state
ulatnianie sie pary podczas gotowania.
Aby smazy¢ w sposéb energooszczedny,
nalezy dobrac $rednice ptyty kuchennej
odpowiednio do $rednicy dna patelni.
Gdy tylko patelnia osiggnie wtasciwa
temperature, mozna ustawi¢ na kuchence
maty ptomien / niski stopie grzania.

OSTRZEZENIE przed

oparzeniami/pozarem

+ Uzywajac patelni w piekarniku, zawsze
chwytac ja przez podktadke/rekawice!
Zaréwno patelnia, jak i jej raczka nagrze-
waja sie do bardzo wysokich temperatur.

* W przypadku uzywania patelni
na kuchenkach gazowych nalezy dopil-
nowac, aby ptomienie nie siegaty poza
dno patelni.

+ Nigdy nie zostawiac patelni z goracym
ttuszczem bez nadzoru. Goracy ttuszcz
zapala sie bardzo tatwo. Istnieje niebez-
pieczenistwo pozaru!

+ Jezeli na patelni nastapi zapton ttuszczu,
nie probowac gasi¢ go woda. Istnieje
niebezpieczenstwo wybuchu! Ptongcy
ttuszcz nalezy gasic przy pomocy gas-
nicy przeznaczonej do gaszenia ptona-
ceqgo oleju jadalnego oraz ttuszczu
Spozywczego.

* Przed przystapieniem do czyszczenia
patelni nalezy poczekac, az catkowicie
ostygnie.

* Raczka jest przymocowana do patelni
za pomoca Sruby. Nalezy co pewien
czas dokreci¢ te $rube Srubokretem
krzyzakowym, aby raczka nie odczepita
sie nagle od patelni.

Uwagi dotyczace uzywania naczyn

aluminiowych do gotowania

* Przed uzyciem upewnic sie, ze spod
patelni oraz pole grzejne s czyste.

S6l, cukier lub ziarna piasku, pozostajace
np. po Czyszczeniu warzyw, moga
powodowac zarysowania zwtaszcza

na kuchenkach z ptytami ceramicznymi,
jezeli dostana sie pod spéd patelni.

+ Gwattowne przemieszczanie patelni po
powierzchni ceramicznej moze Spowo-
dowac pozostawienie $ladow. Nalezy
unika¢ nadmiernego przemieszczania
patelni.

+ Wysokiej jakosci powtoka antyadhezyjna
sprawia, ze nic nie bedzie przywiera¢ do
patelni ani sie przypalac. W celu ochrony
powtoki nie stosowa¢ podczas uzywania
patelni ostrych ani spiczastych przed-
miotow. Uzywac wytacznie przyboréw
kuchennych wykonanych z drewna lub
zaroodpornego tworzywa sztucznego.
Metalowe przybory kuchenne skracaja
zywotno$¢ patelni i moga przyczynic sie
do powstania zadrapan na jej powierz-
chni. Nie kroi¢ potraw bezposrednio na
patelni.

* Wskutek dziatania wysokich temperatur
powierzchnia patelni moze ulec przebar-
wieniu. Nie $wiadczy to o wadzie mate-
riatu ani nie wptywa negatywnie na
jakos¢ i wtasciwosci uzytkowe patelni.

+ Nalezy unika¢ przegrzania: moze do
niego doj$¢ w przypadku nagrzewania
pustej patelni lub w sytuacji catkowitego
wyparowania cieczy z przyrzadzanej
potrawy. Skutkiem przegrzania moze
by¢ wystapienie przebarwien na wew-
netrznej powtoce patelni, a takze osta-
bienie wtasciwosci antyadhezyjnych.

+ Serwujac potrawy prosto z goracej
patelni, nalezy stawiac jg zawsze
na réwnej podktadce odpornej na
wysokie temperatury.

N
“@ www.tchibo.pl/instrukcje

W przypadku pytan dotyczacych produktu
prosimy o kontakt:

Tchibo GmbH, Uberseering 18,

22297 Hamburg, Germany, www.tchibo.pl

Uwagi dotyczace uzywania szklanej

pokrywki

* Podczas unoszenia pokrywki nalezy
pamietac o tym, ze kapigce skropliny
moga spowodowac pryskanie oleju
lub ewentualnie wydzielanie pary.

+ Podczas uzywania szklanej pokrywki
nalezy zachowac ostroznosc, aby
unikna¢ uszkodzen spowodowanych
np. uderzeniami o twarde przedmioty.
Nie nalezy uzywac pokrywki, ktéra
wykazuje widoczne zarysowania
lub pekniecia, poniewaz moze ona
w kazdej chwili ulec rozbiciu.

+ Nalezy unika¢ szybkiego schtadzania
szklanej pokrywki zimng woda (ryzyko
szoku termicznego).

+ Z czasem $ruba pokrywki moze sie pod-
czas uzytkowania poluzowac. W razie
potrzeby nalezy jg dokreci¢ za pomoca
odpowiedniego Srubokreta krzyzako-
weqo. Srube nalezy przy tym dokreca¢
tylko sita reki.

Wskazowki pielegnacyjne

* Przed pierwszym uzyciem zagotowac
w patelni wode. Nastepnie lekko nattu-
$ci¢ lub naoliwi¢ powtoke antyadhezyjna
np. kroplg oleju jadalnego.

+ Patelnia nadaje sie do mycia w zmywarce,
zalecamy jednak, by czysci¢ ja recznie,
poniewaz jest to delikatniejsze. Po uzyciu
umy¢ patelnie w goracej wodzie z dodat-
kiem tagodnego ptynu do mycia naczyn,
uzywajac miekkiej gabki itp. Przed pono-
wnym uzyciem doktadnie osuszy¢ zwta-
szcza dno patelni.

+ Do czyszczenia nie uzywac rysujacych
powierzchnie $rodkéw czyszczacych,
druciakéw, proszkéw do mycia naczyn
ani $rodkéw do czyszczenia piekarnikow.
W zadnym wypadku nie uzywac ostrych
lub spiczastych przedmiotéw, takze
w przypadku silnych zabrudzen.

+ Aby unikna¢ powstawania plam,
wysuszy¢ patelnie zaraz po myciu.



sk Informdcia o vyrobku

¢islo vyrobku priemer panvice
364 313 @24 cm
364 312 (28 cm

Cislo vyrobku ndjdete aj na dne panvice!

Této kvalitnd panvica z liateho hlinika

s rukovatou potiahnutou silikénom je
vhodna na plynové, elektrické a skloke-
ramické varné dosky. Panvica a sklena
pokrievka st vhodné aj na pouzitie

v riire na pecenie do teploty max.
150 °C.

Panvica nie je vhodnd na induk¢né
varné dosky.

DrZadI4 panvice a - v zavislosti od
prevedenia - sklenenej pokrievky su
potiahnuté silikénom. Sklend pokrievka
ma silikénovy kriZok s vystupkami,
ktoré zabrafuju, aby pokrievka dosadala
plocho, takZe stale mdZe unikat trocha
pary.

Usporu energie dosiahnete vyberom
varnej dosky spordka, ktora zodpoveda
priemeru dna panvice. Akondhle dosiah-
la grilovacia panvica spravnu teplotu,
moZete sporak nastavit na nizky stupei.

VAROVANIE pred

popaleninami/poZiarom

- Pri pouZivani v rire na pecenie pouzi-
vajte na manipuldciu s panvicou vZdy
chiiapky! Horlca bude nielen panvica,
ale aj rukovat.

« Pri pouzivani na plynovom spordku
nesmu plynové plamene presiahnut
dno panvice.

- Nikdy nenechdvaijte panvicu s hordcim
tukom bez dozoru. Hortci tuk sa velmi
[ahko zapali. Hrozi nebezpetenstvo
vzniku poZiaru!

+ Nikdy nehaste horiaci tuk vodou.
Hrozi nebezpecenstvo vybuchu!

Ohen, ktory vznikne pri vzplanuti
olejov a ohefi z jedlych tukov, haste
vhodnym hasiacim pristrojom.

« Pred Cistenim nechajte panvicu tplne
vychladnt.

- Rukovat je k telesu panvice pripevnend
skrutkou. PrileZitostne ju dotiahnite
krizovym skrutkovacom, aby sa
rukovat nemohla neocakavane uvolnit
od telesa panvice.

priemer dna
P74 cm
3 20,4 cm

0 pouzivanf hlinikového riadu
« Pred pouZitim dbajte na to, aby boli

dno panvice i varna doska Cisté.

Sol, cukor alebo zrnka piesku, napr.

z Cistenia zeleniny, mdzu obzvlgst
na sklokeramickych varnych doskach
spdsobit Skrabance, ked'sa dostan
pod dno panvice.

+ Intenzivne pohyby panvice po varnej

doske mdZu zanechat stopy. Vyhybajte
sa nadmernému postvaniu panvice po
varnej doske.

- Kvalitnd antiadhézna vrstva zabez-

pecuje, aby sa ni¢ neprichytilo alebo
nepripalilo. Na ochranu neprilnavej
povrchovej vrstvy nepouzivajte pri
vareni Ziadne ostré alebo $picaté
predmety. V panvici pouZivajte vy-
hradne kuchynské nécinie z dreva
alebo Ziaruvzdorného plastu. Kuchyn-
ské nacinie z kovu skracuje Zivotnost
panvice a moZe rozskrabat jej povrch.
Priamo v panvici tieZ nikdy ni¢ nekré-
jajte.

- Panvica sa mdZe v dosledku vysokych

teplot sfarbit. Nie je to chyba materia-
lua nie je tym nijak ovplyvnend ani
kvalita &i funkEnost panvice.

+ Zabrante prehriatiu: Pri zohrievani

prazdneho riadu alebo pri Gplnom
odpareni vody z vareného jedla
mdze dojst k prehriatiu materialu.
Vysledkom moze byt sfarbenie
vnltornej povrchovej vrstvy, ako
aj poSkodenie antiadhéznej vrstvy.

- Na servirovanie poloZte horticu

panvicu vZdy na rovny a teplovzdorny
podklad.

"@ www.tchibo.sk/navody

V pripade otazok tykajtcich sa vyrobku
sa obratte na nds.

Tchibo GmbH, Uberseering 18,

22297 Hamburg, Germany, www.tchibo.sk

0 pouzivani sklenenej pokrievky

+ NezabUdaijte, Ze pri zdvihnuti pokriev-
ky moze kvapkajlca kondenzovand
voda spdsobit vystreknutie oleja, resp.
dojde k uvolneniu pary.

+ So sklenenou pokrievkou zaobchadzaj-
te opatrne, aby ste sa vyhli poSkode-
niu v dosledku tvrdych nérazov a pod.
NepouZivajte sklenené pokrievky,
ktoré s(i viditelne poSkrabané alebo
prasknuté - mohlo by djst k roztrh-
nutiu sklenenej pokrievky.

- Zabréite prudkému ochladeniu
sklenenej pokrievky studenou vodou
(tepelny Sok).

- Skrutka drZadla na pokrievke sa pouzi-
vanim mdZe ¢asom uvolnit. V pripade
potreby dotiahnite skrutku krizovym
skrutkovatom. Skrutku v3ak dotahujte
len rucne.

Rady na oSetrovanie

« Vyvarte panvicu pred prvym pouZitim
vodou. Neprilhav vrstvu potom
mierne namastite alebo naolejujte,
napr. kvapkou jedlého oleja.

- Panvica je vhodnd na umyvanie
v umyvacke riadu, odpordcame vSak
Setrné ru¢né umyvanie. Po pouZzitf
panvicu umyte hordcou vodou, jem-
nym prostriedkom na umyvanie riadu
a makkou Spongiou alebo pod.
PredovSetkym nechajte dno panvice
dokladne vysusit.

+ Na Cistenie nepouZivajte Ziadne
abrazivne Cistiace prostriedky,
ocelovi drotenku, praskové Cistiace
pripravky ani prostriedky na Cistenie
rlr na pecenie. V Ziadnom pripade
nepouZivajte ostré alebo Spicaté pred-
mety, ani pri intenzivnom znecisteni.

« Po umyti panvicu vZdy hned osuste,
aby sa na nej nevytvorili flaky.



(hw) Termékismertetd

Cikkszam Serpenyd dtméréje
364 313 @ 24 cm
364 312 @28cm

Ez a kivéld aluminium Gntvény serpenyd
szilikonburkolatd nyelével gaz, villany és

tivegkeramia f6z6lapon is hasznélhato.
A serpenyd és az iivegfedd siitében is
haszndlhatd, max. 150 °C-ig.
Indukcids f6zélapon nem hasznalhat6!
A serpenyd és - kiviteltdl fliggben - az
livegfedd fogantydja szilikonnal van
bevonva. Az iivegfedd tiiskés szilikon-
gy(rdvel rendelkezik, amely megakadd-
lyozza, hogy a fedd teljesen lefedje a
serpeny6t, igy folyamatosan tavozhat
agoz
Az energiatakarékos siités érdekében,
valasszon a serpenyd aljdnak 4tméré-
jével megegyezd méret(i f6z6lapot.
Amikor a serpenyd elérte a megfeleld
homérsékletet, a héfokot kisebb foko-
zatra dllithatja.
VIGYAZAT - égési sériilések/tizveszély
- A serpenyd siit6ben valé hasznélata
esetén mindig hasznéljon edényfogét,
amikor megfogja a serpeny6t! A ser-

penyd és a fogyantyd is nagyon felfor-

résodik.

- A serpenyd gdzt(izhelyen vald haszng-
latakor a [dng nem érhet tdl a ser-
peny® aljénal.

- A serpenydben Iév6 forr zsiradékot
soha ne hagyja felligyelet nélkiil. A
forrd zsiradék kdnnyen meggyullad.
Tdzveszély ll fenn!

+ Az éq6 zsiradékot soha ne vizzel oltsa
el. Robbandsveszély all fenn! Ha az
olaj meggyulladna, az étolaj és a zsir
oltasdhoz megfeleld tzoltéeszkozt
hasznéljon.

- A tisztitas el6tt hagyja teljesen lehdini
a serpeny6t.

- A nyél egy csavarral van rogzitve a
serpeny6hoz. Ezt néha hdzza megq eqy
csillagcsavarhizéval, hogy a serpe-
nydrész varatlanul le ne essen réla.

Alj 4tméréje
@174 cm
20,4 cm
A cikkszém a serpenyd aljan is megtalalhatd!

Az aluminium f6z6edények
hasznélatarél

- Hasznélat el6tt ellendrizze, hogy a

serpenyd alja és a fézofeliilet tiszta
legyen. S6, cukor vagy pl. a zoldség-
tisztitdsbol visszamaradt homokszem-
csék, kiilonosen a kerdmialapos f6z6-
lapon karcoldsokat okozhatnak, ha a
seprenyd ald keriilnek.

- A serpenydk erés mozgatds soran

nyomot hagyhatnak a fézdfeliileten.

Keriilje a serpenyd tdlzott mozgatdsat.
« A kivald mindséq( tapadasmentes

bevonatnak kdszonhetden az étel nem
ragad le a serpenyd aljdra, és nem ég
le. A tapadasmentes bevonat védelme
érdekében f8zés kdzben soha ne
hasznéljon éles vagy hegyes térgyat.
A serpeny6ben csak fa vagy h6allo
mianyagbdl késziilt konyhai segéd-
eszkozoket hasznaljon. Fém konyhai
segédeszkozok csokkentik a serpenyd
élettartalmat és megkarcolhatjak a
feliiletét. Ne vagjon fel élelmiszert
kozvetleniil a serpenyGben.

+ A serpenyd nagy h6 kdvetkeztében

elszinezddhet. Ez nem jelent anyag-
hibat, és nem befolyasolja a serpenyd
mindségét és funkcidjat.

- Kerilje a serpenyd tdlhevitését: az

lires serpeny@ melegitése, illetve ha
f6zés kozben a folyadék teljesen
elpdrolog, az anyag tdlheviiléséhez
vezethet. A tllheviilés kbvetkeztében
a serpenyd belsG bevonata elszine-
z6dhet, illetve romolhat a tapadas-
mentes bevonat hatdsa.

- A télaldshoz a serpenydt mindig egy

egyenes, hdallg feliiletre helyezze.

‘Q www.tchibo.hu/utmutatok

Ha kérdése lenne a termékkel kapcsolatban,
kérjiik forduljon hozzank bizalommal.
Tchibo GmbH, Uberseering 18,

22297 Hamburg, Germany, www.tchibo.hu

Az iivegfedd haszndlata

- Ne feledje, hogy a fedd felemelésekor
a lecsepeqd kondenzviz kovetkez-
tében a zsiradék kifroccsenhet, vagy
g6z tavozhat a serpeny6bél.

- Az ivegfeddvel banjon évatosan,
nehogy erds {it6dések vagy hasonlok
kart tegyenek benne. Az erdsen meg-
karcolddott és repedezett fedd nem
hasznélhatd, mivel eltorhet.

+ Ne hiitse le az ivegfedét hirtelen
hideg vizzel (hGsokk).

- A fedG fogantyujat tartd csavar a
hasznalat sordn id6vel kilazulhat.
Sziikséq esetén hlizza meq a csavart
eqy megfeleld csillagcsavarhizoval.
Csak kézi er6vel hizza meq a csavart.

Javaslatok a tisztitashoz

+ Az elsd hasznalat el6tt forraljon fel
vizet a serpenyGben. Ezt kovetden
olajozza vagy zsirozza be enyhén a
tapadasmentes bevonatot, példaul
eqgy par csepp étolajjal.

- A serpenyd ugyan mosogatégépben
tisztithato, de mi a kimélébb kézi
tisztitast ajanljuk. A hasznalat utén
tisztitsa meg a serpeny6t forré vizzel,
kimél6 mosogatdszerrel és puha szi-
vaccsal vagy hasonléval. A kovetkezd
hasznalat el6tt hagyja alaposan meg-
szdradni, kiilondsen a serpenyd aljat.

- A termék tisztitdsdhoz ne hasznéljon
sdroldszert, acéldorzsit, szemcsés
tisztitoszert vagy sitétisztitot.

Erds szennyezddés esetén sem szabad
éles vagy hegyes targyat hasznalni
a szennyezGdés eltdvolitasara.

- Afoltok elkeriilése érdekében tisztitds
utdn mindig azonnal torélje szarazra
a serpenyot.



(> Uriin Bilgisi

Uriin numarasi Tava capi
364 313 p24
364 312 g28cm

Bu yiiksek degerli Alliminyum dolgulu
silikon kaplama tutacakl tava gazli,
elektrikli ve cam seramik ocaklarda
kullanilabilir. Tava ve cam kapak ayrica
firinda maks. 150 °C sicaklikta da
kullanilabilir.

Tava indiiksiyonlu ocaklar i¢in uygun

degildir.

Tavanin ve - modeline gore - cam

kapagin tutacaklar silikon ile kaplan-

mistir. Cam kapagin tamamen kapan-
masini engellemek ve bdylece buharin
cikmasini saglamak icin cam kapagin
etrafinda kabarciklari olan bir silikon
halka bulunmaktadir.

Enerji tasarruflu pisirme igin tencere

tabaninin ¢apina uygun bir ocak gozii

secmelisiniz. Tava dogru sicakliga ulas-
tiktan sonra ocagin ayar diigmesini daha
diisiik bir kademeye getirebilirsiniz.

Yanma/Yangin UYARISI

+ Firindaki kullanimda tavayi daima bir
1! eldiveni ile tutun! Hem tava hem de
tutacak cok i1sinir.

+ Gazli ocak kullaniminda ocadin alevi,
tava tabanindan disari tasmamalidir.

« Tavayi asla icinde kizgin yag varken
gozetimsiz birakmayin. Kizgin yag
cok kolay tutusabilir. Yangin tehlikesi
vardir!

+ Alev almig yag asla su ile séndirmeye
calismayin. Patlama tehlikesi vardir!
Kizgin yagin neden oldugu bir yangini
sondiirmek igin yemek yagi yanginla-
rini sondirmeye uygun olan bir yangin
sondirici kullanin.

+ Tavayl temizlemeden dnce tamamen
sogumasini bekleyin.

+ Tutacak tava gdvdesine bir vida ile
sabitlenmistir. Bu vidayi ara sira yildiz
tornavida ile sikarak tava govdesinin
beklenmedik bicimde diismesini
onleyebilirsiniz.

Taban capi
174 cm
? 20,4 cm
Uriin numaralarini tava tabaninda da bulabilirsiniz!

.
‘-§’§ www.tchibo.com.tr/kilavuzlar

Aliiminyum pisirme gereclerinin
kullamimi
+ Kullanimdan 6nce tava altinin ve

ocagin temiz oldugundan emin olun.
Tuz, seker veya orn. sebze temizlerken
olusan kum tanecikleri tavanin alt
tabanina yapistiginda 6zellikle cam
seramik ocak ylizeylerinde cizikler
olusturabilir.

« Tavalar pisirme yiizeyi izerinde sert

hareket ettirildiklerinde iz birakabilir.
Tavayi asiri hareket ettirmekten
kaginin.

- Yiiksek dederli yapismaz kaplama

malzemenin yapigmamasina veya yan-
mamasini saglamaktadir. Kaplamay!
korumak icin yemek pisirirken keskin
veya sivri cisimler kullanmayin.
Pisirme esnasinda tencerenin iginde
sadece ahsap veya Isiya dayanikh
plastik gerecler kullanin. Metal mutfak
geregleri, tavanin 6mriini azaltir

ve yiizeyi cizebilir. Pisirdiklerinizi
dogrudan tencerenin iginde kesmeyin.

- Tava yiiksek sicakliklardan dolayi renk

degistirebilir. Bu bir malzeme hatasi
dedgildir ve tavanin kalitesini veya
fonksiyonunu olumsuz etkilemez.

+ Asirtisinmay! dnleyin: Tavanin bogken

Isitilmasi veya yemegin suyunu ¢ek-
mesi nedeniyle malzeme asiri 1sinabilir.
Bunun sonucunda i¢ kaplamada renk
atmasi ve yapismazlik 8zelliginde
azalma meydana gelebilir.

+ Sicak tavayi servis sirasinda daima

diiz, 1stya dayanikl bir altlik Gizerine
koyun.

Uriinle ilgili sorulariniz oldugunda

bize basvurun.

Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg,
Germany, www.tchibo.com.tr

Cam kapagin kullanimi

- Kapagi kaldirirken su damlaciklarinin
tavaya diismesi sonucu yaglarin sira-
yabilecegini veya buhar ¢ikabilecegini
unutmayin.

- Sert darbeler vb. sonucu kapaga hasar
vermemek icin cam kapagi kullanirken
dikkatli olun. Uzerinde gizikler veya
catlaklar olan cam kapaklari kullan-
mayin, aksi halde cam kapak kirilabilir.

+ Cam kapadin soguk su nedeniyle cok
hizli sekilde sogumasini dnleyin
(termosok).

+ Kapaktaki tutacak civatalari, tavanin
kullaniimasiyla zamanla gevseyebilir.
Gerektiginde civatayi uygun bir yildiz
tornavida ile sikin. Fakat civatay!
sadece elle sikin.

Bakim dnerileri

« Ik kullanimdan &nce tavanin icinde su
kaynatin. Ardindan yapismaz 6zellikli
kaplamay! biraz yaglayn, 6rn. sivi yag
ile.

+ Tava bulasik makinesinde yikanabilir,
fakat yine de elde yikanmasini tavsiye
ederiz. Kullandiktan sonra tavayi
sicak su, yumusak bulasik deterjani ve
yumusak bir siinger vb. ile temizleyin.
Tekrar kullanmadan 6nce ozellikle
tava tabanini iyice kurulayin.

+ Temizleme icin asindirici, celik ytn,
toz bulasik deterjani veya firin temiz-
leyicisi kullanmayin.

Cok asiri kirlenmis bile olsa asla sivri
uglu veya keskin kenarli nesneler
kullanmayin.

+ Leke olusumunu énlemek icin tavayi
yikadiktan hemen sonra kurulayin.



